Bavarese alla cannella con gelatina alle amarene ~ 10

Millefoglie di lingue di gatto al pistacchio con mousse al cioccolato ~ 10

Creme Brulée ~ 10

Tegamino di frutta con crema all’'arancia caramellata ~ 10

Tartelletta di frolla alle mele e pinoli, mantecato alla vaniglia ~ 10

GRAN CARTE

LA OlA

Carciofi trifolati, patate rosolate e fonduta al Casera ~ 15
Carpaccio di spada tiepido, mozzarella di bufala con olio al lime e zenzero ~ 15
Soppressa di cervo, salsa alla senape e insalatina di radicchio variegato ~ 15
Gamberi scottati al timo, crema di borlotti e pomodori confit ~ 15
Tortino di melanzana e ricotta, passata di datterino rosso e basilico ~ 14

Torcione di foie gras, mele al passito e pan brioche all'uvetta ~ 18

Tortelli verdi al brasato di faraona, cremoso di pecorino dolce ~ 12

Pappardelle casarecce al ragu di crostacei e zucchine julienne ~ 12

Vellutata di zucca con bocconcini di scor fano croccante ~ 12

Gnocchi di patate con crema di broccoli, colatura e filetti di acciughe ~ 12

Risotto mantecato ai carciofi e quartirolo ~ 12

Filetto di orata al forno, vinaigrette al limone e prezzemolo ~ 22

Tamburello di tonno profumato al sesamo, salsa di peperoni gialli in agrodolce ~ 22

Trancio di ombrina scottata alle erbe fini, carciofi trifolati ~ 22

Medaglione di vitello, scaloppa di foie gras e riduzione al Sassella ~ 22

Costolette di agnello panate alla senape e pistacchio, salsa al balsamico ~ 20

Petto di galletto croccante con salsa delicata al curry, spinaci al burro ~ 18

Bresaola con insalatina e fettine di mela ~ 12

Sciattini su prato verde ~ 12

Pizzoccheri della Valtellina ~ 12

Risotto al Sassella con fonduta di Casera ~ 12

Bitto in diverse annate ~ 12

Servizio e coperto inclusi




