
the executive summary
CLASSICI

Pre - Dinner / After - Dinner / Long Drink

STORIA E INNOVAZIONE

Cocktails / On the Rocks / Long Drinks

ANALCOLICI

I Sette Nani

CENTRIFUGATI

Depurativo / Natura / Verde / Speziato / Clover

ASSETATI? AVETE FRETTA?

NON VI VA DI LEGGERE QUESTO MENÙ?

Abbiamo tre alternative valide e veloci

1 - Flûte di Champagne

2 - Ottima birra

3 - Il vostro Gin & Tonic preferito

No alcol ai minori di anni 18

Drink con frutta soggetti a stagionalità

Con musica dal vivo e Dj è prevista una maggiorazione

di 3 euro per la prima consumazione



BIBITE

Coca Cola, Lemon Schweppes, Chinotto, Aranciata, Gassosa / 6 euro

Feever Tree - Tonic, Ginger Beer / 7 euro

Fentimans - Mandarino + Arancia, Rose Lemonade / 7 euro

BIRRA

Heineken / 6 euro

Birrificio Legnone - Birra del Conte, Mr. Franklin, Monkey Planet / 8 euro

AMARO - LIQUORI - GRAPPA / 6 euro

APERITIVO ANALCOLICO BOTTIGLIA - Crodino, Sanbitter / 6 euro

APERITIVO ALCOLICO BOTTIGLIA

Aperol, Campari, Carpano, Martini, Punt e Mes. Lillet blanc, Lillet Rouge / 6 euro

GIN, VODKA & TONIC - CUBA LIBRE / 9 euro

DISTILLATI - Cognac, Whisky, Rum / 6 euro

VINI A BICCHIERE / 6 euro

PROSECCO / 6 euro

METODO CLASSICO / 9 euro

CHAMPAGNE / 10 euro

LA NOSTRA SELEZIONE DI TÈ E INFUSI / 6 euro

bar

“CLOVER CLUB” LOUNGE PARTICULAR CARE

DISTILLATI / 10 - 18 euro

COCKTAILS / 9 - 14 euro

GIN & VODKA TONIC – CUBA LIBRE CON DISTILLATI SELEZIONE / 14 euro

BOLLICINE

METODO CLASSICO (BOTTIGLIA) / 60 - 70 euro

CHAMPAGNE (BOTTIGLIA) / 70 - 250 euro



cocktails

CLASSICI  / 9 euro

PRE-DINNER 

AMERICANO - Campari, Vermouth Rosso, Soda

DAIQUIRI - Rum Bianco, Lime Fresco, Sciroppo di Zucchero

MANHATTAN - Rye Whisky, Vermouth Rosso, Angostura

KIR - Vino Bianco Secco, Crema di Cassis

MARGARITA - Tequila, Triple Sec, Lime

MARTINI - Gin, Vermouth Dry

NEGRONI - Gin, Campari, Vermouth Rosso

AFTER-DINNER

BLACK RUSSIAN - Vodka, Liquore al Caffè

FRENCH CONNECTION - Cognac, Amaretto

GOLDEN CADILLAC - Galliano, Crema di Cacao Chiara, Panna

RUSTY NAIL - Scotch Whisky, Drambuie

STINGER - Cognac, Crema di Menta Bianca

LONG DRINK

BELLINI - Pesca, Prosecco

BLOODY MARY - Vodka, Pomodoro, Limone, Worchester, Tabasco, Sale di Sedano, Pepe

BUCK’S FIZZ - Spremuta di Arancia, Champagne / 12 euro

CAIPIRIÑA - Cachaça, Lime, Zucchero di Canna

CHAMPAGNE COCKTAIL - Zolletta di Zucchero, Angostura, Cognac, Champagne / 12 euro

GIN FIZZ - Gin, Limone, Sciroppo di Zucchero, Soda

MOJITO - Rum Bianco, Succo di Lime, Zucchero di Canna Bianco, Foglie di Menta, Soda

PLANTER’S PUNCH - Rum, Arancia, Ananas, Limone, Granatina, Zucchero, Angostura

TEQUILA SUNRISE - Tequila, Arancia, Granatina

 



STORIA E INNOVAZIONE  / 9 euro 

COCKTAILS

APPLE MARTINI - per Lounge Clover Club by Amalia Santi 2014 
Vodka, Cointreau, Purea di Mela, Succo di Lime

AVIATION - Mr. Hugo Hensslin, New York 1916 
Gin, Maraschino, Liquore di Violetta, Lime

GINGER COSMOPOLITAN - per Lounge Clover Club by Amalia Santi 2014 “Twist on classic“ 
Vodka, Cointreau, Lime, Succo di mirtillo, Zenzero Fresco

KNICKERBOCKER - Mr. Jerry Thomas “How to mix drinks” 1862 
Rum Bianco, Sciroppo di Lampone, Orange Curaçao, Succo di Limone

PRINCETON - Drink ufficiale Princeton University 
Gin, Porto rosso, Orange Curaçao

SAZERAC - Mr. Leon Lamothe, New Orleans 1870
Cognac, Assenzio, Peychaud’s bitters

ON THE ROCKS

MAI TAI - Mr. Victor Bergeron “Trader Vic”, Bartender’s Guide 1944 
Rum Bianco, Rum Scuro, Orange Curaçao, Orzata, Succo di Lime

RUM OLD FASHIONED - per Lounge Clover Club By Amalia Santi 2014
Rum Bianco, Rum Scuro, Liqueur Creole, Angostura, Bitters all’Arancia

LONG DRINK / 10 euro

ARABESQUE - 101 Best New Cocktails 2012 by Amalia Santi 
Grey Goose Vodka, Matusalem 15y.o. Grand Reserva, Purea di Fragola, Orzata, Succo di Arancia, Tuaca

CORAL REEF - Mr. Lyn Farmer Sylversea Cruises Miami 2012 
Gin, Saint Germain, Aperol, Soda

CLOVER CLUB
Gin, Sciroppo di Lampone, Succo di Limone

DON THE BEACHCOMBER’S ZOMBIE - Mr. Donn Beach 1934 
Rum Chiaro, Rum Scuro, Succo di Lime, Succo di Limone, Succo di Ananas, Purea di Frutto della Passione, 
Granatina, Angostura 



HURRICANE - Mr. Ben O’Brien Harrison “Pat O’Brien’s”, New Orleans 1940 
Rum Bianco, Rum Scuro, Succo di Lime, Succo di Arancia, Purea di Frutto della Passione, Granatina, Zucchero Liquido 

MOSCOW MULE

Vodka, Lime, Ginger Beer, Foglie di Menta 

ROSE KENNEDY - per Champagne Comte de Montaigne 2013 by Amalia Santi  / 12 euro

Danziger Gold Vodka, Sciroppo di Rosa, Jerry Thomas Own Decanter Bitters, Champagne brut, Briciole d’oro 

SERENDIPITY - Mr. Colin Field, Hemingway Bar, Ritz Hotel Parigi 1994  / 12 euro
Calvados, Purea di Mela, Zucchero Liquido, Menta Fresca, Champagne

I SETTE NANI  / 9 euro

BRONTOLO
Purea di Amarena Visciola, Mango, Mandarino e Arancia “Fentimans” Top

CUCCIOLO
Purea di Ananas, Cocco, Sciroppo di Lavanda, Acqua Tonica

DOTTO
Purea di Lampone, Sciroppo di Ciliegia, Rose Lemonade

EOLO
Purea di Mango, Succo di Mela, Sciroppo di Fragola, Frutta Fresca

GONGOLO
Purea di Mirtillo, Succo di Lime, Menta Fresca, Lemonade

MAMMOLO
Purea di Frutto della Passione, Spremuta di Arancia, Ginger Ale, Zenzero Fresco

PISOLO

Purea di Ribes, Succo di Ananas, Sciroppo di Lampone, Succo di Mirtillo

analcolici



CENTRIFUGATI DI VERDURA E FRUTTA FRESCA  / 10 euro

DEPURATIVO
Mela, Ananas e Sedano

NATURA

Mela, Finocchio e Ananas

VERDE

Mela, Kiwi e Zenzero

SPEZIATO

Pompelmo, Frutto della Passione, Mela Verde e Cannella

CLOVER

Arancia, Kiwi, Carota, Basilico

centrifugati



LE NOSTRE SELEZIONI

Liquori, Distillati e Champagne di questa lista sono stati selezionati con 

particolare cura per offrirvi una ampia scelta di prodotti riconoscibili per le 

loro caratteristiche di tipicità e alta qualità.

Raccontiamo, secondo la nostra esperienza, i profumi e le sensazioni, e poi la 

storia, la provenienza, e a volte i personaggi che con il loro impegno ci hanno 

regalato il piacere di gustare prodotti unici. 

(GIN, VODKA, RUM, WHISKY, COGNAC - BAS ARMAGNAC - BRANY - CALVADOS - PORTO, 

CHAMPAGNE, BIRRA).

Non ci può essere un buon modo di vivere dove non c’è un buon modo di bere.

Benjamin Franklin



gin

MONKEY 47

Provenienza : Germania.

Nasce in un fiabesco ex mulino nel cuore della Foresta Nera, circondato dagli orti in cui crescono alcune delle 

erbe impiegate nella sua fabbricazione (distillatore Herr Cristoph Keller) nel suo bouquet sono presenti 

quarantasette botanicals: soltanto i pepi sono sei diversi, dominante la lavanda. / 10 euro

GERANIUM

Provenienza : Inghilterra.

Elaborato dopo anni di studi dei moltissimi Gin presenti sul mercato. Il geranio possiede caratteristiche molto 

simili al ginepro. Da questa somiglianza nacque l’idea di creare un Gin basato sul geranio. Prodotto con 10 

ingredienti botanici freschi e secchi: “geranio”, “limone”, “coriandolo”, “cassia”, “radice di Firenze”, “angelica”, 

“liquirizia” e due altri ingredienti mantenuti segreti. / 10 euro

MARTIN MILLER’S

Provenienza : Inghilterra.

L’origine di Martin Miller´s Gin si deve a tre distinti signori inglesi, che si riunirono a Notting Hill, con il 

sano proposito di creare il miglior Gin del mondo, senza porsi nessun tipo di limitazione. Il prodotto della 

distillazione viene inviato in Islanda per mescolarlo con quella che questi considerano l’acqua più pura perchè 

filtrata dalla roccia vulcanica. È un Gin molto morbido, con un gusto pulito sul palato, e con note di agrumi 

e ginepro. L’entrata in bocca viene marcata da una fruttosità secca. Corpo medio, però cremoso grazie agli 

agrumi, limone, note di violetta e gocce di cetriolo. / 10 euro

BOTANIC PREMIUM

Provenienza : Inghilterra.

Accurata selezione di elementi botanici naturali di sapore raffinato, elegantemente equilibrato. Distillato 

presso la Langley Distillery, uno stabilimento di culto inglese fondato negli anni venti nei pressi di sorgenti 

naturali d’acqua. I segreti del suo aroma e della sua morbidezza speciale sul palato li incontriamo nell’elevata 

qualità dell’alcol puro di grano inglese, nel suo processo artigianale di distillazione in antichi alambicchi di 

rame e nella naturalezza dei suoi ingredienti. Quattordici ingredienti botanici: mano di Buddha, ginepro, 

mandarino, timo, coriandolo, limone, cannella, menta piperita, camomilla, anice, arancia dolce, mandorla, 

cardamomo e mango. / 10 euro



vodka

ORA

Provenienza : Francia.

L’attenzione posta nella sua produzione è fuori dal comune. Vengono scelti i migliori grani, viene selezionata 

l’acqua più pura e, soprattutto, viene effettuato un ciclo di 5 distillazioni. Il risultato è eccelso e cristallino, 

elegante e superbo. / 10 euro

GREY GOOSE 

Provenienza : Francia.

La Vodka Grey Goose usa una distillazione brevettata a cinque fasi per trasformare un buon grano francese e 

dell’acqua sorgiva purissima in una delle migliori Vodka del mondo. Questa Vodka è stata elaborata come un 

prodotto di lusso dal miliardario americano Sidney Frank, che voleva capitalizzare sul prestigio dell’immagine 

francese. A partire dal 1997 la Vodka ottiene un successo immediato negli Stati Uniti. Aroma: chiaro, fresco ed 

elegante. Palato: morbido e pienamente bilanciato. Persistenza: lunga persistenza con gusti reminescenti di 

buona pasta di mandorle. / 12 euro

BELVEDERE

Provenienza : Polonia.

Il principe degli ingredienti è la segale Dańkowskie Gold Rye, cereale di origine autoctona. L’acqua per la 

distillazione proviene da profondi pozzi artesiani e viene filtrata undici volte per garantirne l’estrema purezza. 

Il risultato finale all’olfatto rivela un accenno di vaniglia e panna, al palato ha un gusto pieno e rotondo. Una 

punta decisa di pepe bianco e spezie e un retrogusto con note di mandorla e noci brasiliane completano il 

bouquet. / 12 euro

WODKA POTOCKI

Provenienza : Polonia.

La famiglia Potocki e’ una delle piu’ rappresentative della storia della Polonia. Proprietari dello storico castello 

Lancut produssero wodka dal 1784 sino al 1944. La distilleria fu nazionalizzata nel 1945 ed incorporata 

nel monopolio di stato Polmos. Fu chiusa nel 1992, privatizzata nel 2002 e rivenduta nel 2004 all’attuale 

proprietario. La Potocki Wodka e’ distillata esclusivamente da segale coltivata nella regione, fermentata 

lentamente e distillata due volte in una doppia colonna continua. Jan-Roman Potocki ha deciso di riprendere la 

produzione della wodka di famiglia nel 1999. / 12 euro



CHASE POTATO

Provenienza : Inghilterra.

Chase Distillery è il frutto della caparbia lungimiranza di chi ha avuto la forza e la bravura di investire gran 

parte dei propri profitti per seguire un sogno. Questa Vodka di patate, prima e tutt’ora unica in Inghilterra, 

viene curata con un’attenzione così maniacale che è quasi possibile dire da che appezzamento di terra 

provengono i tuberi usati per la produzione di ogni singola bottiglia. Si presenta con un color trasparente e 

cristallino, profumi dalle sfumature di pepe bianco e liquirizia e sapore intenso, dolce e cremoso. / 14 euro

STOLICHNAYA ELIT PREMIUM

Provenienza : Russia.

Gusto morbido e vellutato, impreziosita da aromi complessi. La sua eccezionale qualità è il risultato di un 

processo di lavorazione brevettato e molto complesso. La prima delle tre filtrazioni, infatti, prevede un 

congelamento del prodotto a -18°C per almeno 10 ore al fine di congelare e trattenere tutte le sue impurità.

Le successive due filtrazioni vengono effettuate con particolari filtri in argento e in z-carbonio. Il risultato è 

una Vodka di una purezza cristallina che estasierà anche i più esigenti intenditori di Vodka. / 14 euro

DANZIGER GOLD

Provenienza : Irlanda.

Già una leggenda durante la sua vita, nel 1935 Harry Lee Danziger esplorava l’Amazzonia all’età di 21 anni. 

All’età di 25 era assistente e primo violinista dell’Orchestra Sinfonica di Indianapolis, diventato poi un eroe 

di guerra pluridecorato ha prodotto 65 film con il fratello Edward. Proprietari di alberghi prestigiosi incluso 

il Metropole di Montecarlo, le gioiellerie Cartier di Parigi e di una miniera d’oro divenne anche distillatore. 

Premium Grain Vodka è una Vodka arricchita con Foglie d’oro puro, commestibili. Palato iniziale espone 

leggerezza ed eleganza, non senza complessità. Note burrose, sfumature di grano saraceno e di torba, un 

pizzico di smokeyness sapido, equilibrato con note di dolcezza. / 12 euro



rum

RON MILLONARIO SOLERA 15 RESERVA ESPECIAL

Provenienza : Perù.

Si è aggiudicato il titolo di migliore di categoria (Master) nella sezione ”Gold Rum Invecchiati più di 12 anni”, in 

occasione della quinta edizione dei Rum Masters di Londra. Invecchiamento, secondo il Metodo Solera, in botti 

di rovere: il colore ambrato e penetrante, l’aroma morbido e avvolgente, il sapore dolce di caramella al toffee, 

uva sultanina e cola. / 12 euro

DEMERARA SOLERAN.14

Provenienza : Guyana.

Ambrato con spiccati riflessi Aranciati . Molto armonico; oltre ai primari sentori di melassa rilascia note di 

cioccolato Bianco,Banana,frutta candita, chiudendo infine con una nota balsamica. Secco e deciso, con cenni di 

legno, si distende poi nella classica dolcezza della canna e della melassa. Nota erbacea e fresca, che si stempera 

in fondo di cioccolato e di cacao. / 10 euro

RUM NATION PERUANO 8 ANNI

Rum peruviano invecchiato 8 anni si presenta di colore ambrato quasi mogano, al naso è lievemente alcolico, 

con note di melassa, frutta esotica, con un piacevole finale boisseè. Al palato è ampio, lungo, con una sottile 

venatura di radice di liquirizia ed aroma di caffè e cioccolato. / 10 euro

EL DORADO RUM SPECIAL RESERVE 15 YEAR OLD

Prodotto in Guyana ha superbo colore, gusto rotondo e aroma pieno e fragante. Maturato in botti di rovere 

in un clima ideale per il suo invecchiamento naturale. Naso pieno di caffè scuro, arancia candita, mandorle, 

cioccolato fondente, pepe e vaniglia. Splendidamente arrotondato, palato con una grande diffusione di sapori: 

frutta tropicale e spezie setoso, vivace e moderatamente corposo. / 14 euro

MATUSALEM 1972

Fondata a Santiago de Cuba nel 1872 dai fratelli spagnoli Benjamin ed Eduardo Camp assieme ad Evaristo 

Alvarez. In seguito al 1959, Fidel Castro prende il controllo del governo cubano. I giorni del marchio 

Matusalem come impresa cubana sono finiti. E ’la fine di un’era e la famiglia è costretta all’esilio. Prodotto da 

melassa di canna da zucchero invecchiato con il metodo Solera. Di colore ambrato, al palato note di cacao e 

sentore di vaniglia. / Vendita bottiglia S.Q.



whisky

J & B RÉSERVE

Nel 1749, Giacomo Justerini (o Giustarini) da Bologna , si innamorò di una cantante lirica e la seguì a Londra, 

portando con sé una serie di ricette per liquori creati da suo zio, che era un distillatore . Nel 1831 l’azienda fu 

acquistata da Alfred Brooks, la ditta divenne Justerini & Brooks, e la sua sede divenne Regent Park. J & B di 15 

anni Réserve è dotato di un naso moderatamente salato, con un pizzico di torba, sapore leggero con sentori di 

cannella. / 10 euro

TALISKER 10

Il legame con il mare è profondo e nasce da un rigoroso rispetto per gli elementi naturali presenti sull’isola di 

Skye. Sia le persone che lavorano nella distilleria del Talisker, sia i marinai della nave per il salvataggio Portree, 

sono uniti da una passione comune per la tradizione legata al loro lavoro. Aspetto oro brillante. Olfatto fumo 

di torba potente con un accenno di salinità d’acqua marina, ostriche fresche e una dolcezza d’agrumi. Corpo 

pieno, presenta al palato ricca dolcezza di frutti essiccati con nubi di fumo e forti aromi di malto d’orzo, caldo 

ed intenso. Pepato nella parte posteriore della bocca. / 12 euro

OBAN

Il Whisky single malt prodotto da più di 200 anni, in una delle più antiche distillerie della Scozia. La città è 

cresciuta intorno alla distilleria e sin dalla sua fondazione nel 1794, ha svolto un ruolo fondaMentale nella vita 

locale. Si trova al confine tra le West Highlands e le Islands. Un porto perfetto e riparato la rende uno dei porti 

principali delle Isles e la capitale delle West Highlands. Ha un clima mite e temperato, riscaldato dalla Corrente 

del Golfo e bagnato dalle sottili piogge che cadono spesso da queste parti. Questo carattere di nebbia e 

mare, con uno sfondo di erica e torba, viene perfettamente amplificato nel Whisky. Prodotto utilizzando 

esclusivamente l’orzo migliore, utilizzando ancora alambicchi tra i più piccoli di tutta la Scozia; il malto ricco e 

fruttato viene lentamente condensato in serpentine in legno posizionate tra i tetti, prima di essere invecchiato 

in botti di quercia per almeno 14 anni. / 12 euro

LAGAVULIN 16

La distilleria Lagavulin si trova in una piccola baia, edificata vicino alle rovine del castello di Dunyveg che fu 

la sede del Lord delle Isole. Il nome deriva dal gaelico e significa “Il mulino della piccola valle”. Fu costruita nel 

1816, e nel 1837 assorbì un’altra distilleria adiacente. L’acqua di distillazione, che scorre su un letto di torba, è 

prelevata dai Solum Locks. È un perfetto esempio delle caratteristiche insulari del single malt. Colore: Ambrato 

con riflessi dorati. Aroma: sentori marcati ma equilibrati, torba, fumo, medicinale, frutta, salmastro. Gusto: 

dolce, malto, molto torbato, fenoli, iodio, fumo. / 12 euro



WHISKY CHIVAS ROYAL SALUTE 21 ANNI

Blended Whisky tra le marche più prestigiose al mondo, con una storia che risale al 1909, quando i fratelli 

Giacomo e Giovanni Chivas cominciarono a commercializzare le loro miscele speciali di Whisky. La 

caratteristica di questa casa è la ”fusione tripla”, basata sulla combinazione dei malti scozzesi di Speyside 

con Whisky di grano invecchiati. Nato nel 1953 per commemorare l’incoronazione della regina Elisabetta II 

d’Inghilterra e il suo nome si riferisce ai tradizionali 21 colpi di cannone sparati per la proclamazione di un 

nuovo monarca. Presentato in una elegante bottiglia in porcellana Wade, è molto unico nel suo genere. Dal 

ricco colore dorato, ha un’espressione aromatica molto complessa, con note speziate e floreali e un palato 

setoso. / Vendita bottiglia S.Q.

GLENMORANGIE 1963 / 22 YEAR OLD / SHERRY CASH

Highland Single Malt Scotch Whisky Supremo e contemplativo malto che domanda tempo e concentrazione. 

Uno dei Glenmorangie più difficili da trovare. Invecchiato in bourbon casks prima e successivamente in 

Oloroso Sherry Casks. / Vendita bottiglia S.Q.

MACALLAN 1964

Dalla Scozia Il ”malto” per eccellenza! Universalmente considerato il più prestigioso tra tutti, è probabilmente 

il Whisky scozzese più famoso e apprezzato dal mondo intero. Concordemente ritenuto di elevatissima e 

consolidata qualità. Rarissimo Speyside invecchiato 25 anni distillato1964 e imbottigliato per il mercato del 

Regno Unito nel 1989. / Vendita bottiglia S.Q.



COGNAC F. PEYROT GRAND FINE CHAMPAGNE 

Invecchiato 6 anni. Colore ambra scintillante. Presenta aromi di vaniglia e bouquet amabile. L’eleganza della 

grande champagne matura. / 10 euro

COGNAC F. PEYROT X.O.

Invecchiato 25 anni. Colore ambra oro. Esplosione di profumi sottili. Libera un bouquet raffinato e lungo. 

Finale generoso e armonioso. Morbidezza sorprendente al palato. / 14 euro

BAS ARMAGNAC V.S.O.P. SAMALENS

Invecchiato 8 anni. Colore ambra luminoso. Accattivante nei profumi di frutta secca, fichi al forno, lieve 

dattero poi vaniglia, Zucchero caramellato e più austeri toni di legni balsamici, tabacco e spezie scure. Caldo, 

avvolgente, morbido e persistente al palato. Tuttavia vivace nella tensione gustativa che riporta toni di miele 

scuro insieme a leggere note fumé e di frutta secca. / 12 euro

BAS ARMAGNAC SAMALEN 1990

Gli anni che passano, 15 anni di invecchiamento, sono preziosi ricordi da serbare con garbo: questo è 

l’insegnamento più profondo di questo millesimato. Dopo aver passato un lungo e sereno affinamento nei legni 

più pregiati si presenta al bicchiere con un color dorato vermiglio molto luminoso e con profumi che alternano 

sfumature di sottobosco a note di prugna secca e legno. Il suo sapore porta aromi di prugna, vaniglia e legno. / 18 euro

cognac

bas armagnac



BRANDY ITALIANO DI POLI

Invecchiato 3 anni in fusti di rovere. Distillato di vino ottenuto utilizzando athanor, il nostro alambicco a 

bagnomaria di concezione classica, che permette un riscaldamento dolce e omogeneo. Materia prima: vino 

Trebbiano di Soave (Veneto) Aroma: spezie (caffè, noce moscata, vaniglia). / 10 euro

CALVADOS CHÂTEAU DU BREUIL

Sorprendente ed eccezionale: al naso si distingue da un Calvados “standard”. Al palato persiste il sapore fruttato 

con delicate note affumicate. Invecchia esclusivamente in barili di quercia ed una volta imbottigliato termina il 

suo invecchiamento. Château du Breuil, presta molta attenzione alla scelta del barile poiché la sua natura ,le sue 

dimensioni e la sua età svolgono un ruolo considerevole nella qualità dell’invecchiamento. / 10 euro

PORTO NIEPOORT COLHEITA 1995

Nasce da una singola annata, invecchiata in legno per almeno sette anni prima di essere imbottigliata. A seguito 

degli eccezionali vini realizzati nel 1994, nelle sue fasi iniziali il prodotto e stato messo leggermente in ombra, ma i 

sentori fruttati sono stati sviluppati a seguito da un eccezionale caldo di agosto. Nella primavera del 1996 campioni 

di vino sono stati trasportati nelle fresche cantine di Vila Nova de Gaia e affinati i piccole botti di rovere vecchie. Il 

prodotto presenta un colore rosso mattone con sfumature di arancio e un intensa profondità del colore. Al palato 

spicca il profumo di vino con un intenso aroma di frutta. Mostra grande freschezza con retrogusto di albicocche 

secche e fichi, che portano ad un gusto lungo, secco e forte. / 18 euro

brandy

calvados



PIERRE GIMONNET 1ER CRU BLANC DE BLANC 

Giovane e fresco senza essere troppo vivace in bocca. Assemblaggio ”rotondo ed equilibrato” che richiede la 

conservazione di tutti i vini di riserva in bottiglia (sui lieviti) e non in serbatoi, permettendo di incorporare 

più di due annate con i vini che mantengono la loro freschezza. Questo metodo di montaggio è molto raro e, 

probabilmente, Pierre è l’unico produttore di Champagne in grado di farlo. Un gusto costante, per la sua vivacità, 

la sua leggerezza e la sua finezza: tutta la purezza dei grandi Chardonnay della Côte des Blancs. / 70 euro

BOLLINGER SPECIAL CUVÉE

Un’icona tra i non vintage champagnes, maturato in magnum per più di 15 anni nelle cantine di Bollinger 

proviene da oltre l’85% Grands e Premiers Crus. Assemblaggio : 60% Pinot Noir, 25% Chardonnay, 15% 

Meunier. Colore dorato, caratteristico delle varietà a bacca nera, bollicine finissime, come il velluto. Ha una 

bella complessità aromatica: frutta matura con suggerimenti di mele arrosto, composta di mele e pesche, 

poi si coglie la pera, il pan brioche e aromi speziati, note di noce fresca. Al palato una sottile combinazione di 

struttura, lunghezza e vivacità. / 100 euro

PHILIPPONNAT BRUT RÉSERVE

L’assemblaggio tradizionale di questa ”cuvèe” comprende almeno 25 vitigni differenti provenienti dalle grandi 

regioni della Champagne, fra cui il 20% di vini di riserva. 35% Chardonnay - 55% Pinot nero - 10% Pinot meunier. 

Di una composizione costante, grazie all’elaborazione della “cuvèe” che unisce i ”cru” di vitigni e anni differenti, 

risulta di grande delicatezza. Colore giallo pallido, spuma fine e persistente. Al palato è vivo (limoncella), fruttato 

(Pera), corposo, lungo in bocca. / 90 euro

RUINART BRUT

Il fondatore della prestigiosa Maison de Champagne Ruinart fu Nicolas Ruinart, che riuscì a realizzare il sogno 

di suo padre, Dom Thierry Ruinart un monaco benedettino, all’epoca era una delle menti più all’avanguardia, fu 

proprio lui a captare che attorno allo Champagne c’era sempre più grande entusiasmo, lo Champagne all’epoca 

era un vino fermo. Uve: Pinot Noir 60% Chardonnay 40%. Giallo paglierino con riflessi dorati e dal bagliore 

cristallino, il perlage è fine e persistente. Note di frutti a polpa bianca (pera) e accenti di frutta fresca (mandorle 

e nocciole).Fiori bianchi, come l’acacia, il biancospino e rosa canina, che vanno a completarsi con aromi golosi di 

burro fresco e brioche. / 90 euro

CHAMPAGNE RUINART BLANC DE BLANCS BRUT

Incarna la purezza delle uve Chardonnay da cui è fatto esclusivamente. Realizzato principalmente con 

Premiers Crus da Côte des Blancs e Montagne del territorio di Reims. Intenso e persistente con sentori di 

frutta Fresca, con note dominanti di frutta esotica e agrumi, seguito da un tocco di gelsomino, pesca bianca e 

pepe rosa. / 100 euro

champagne



KRUG VINTAGE

Joseph Krug creò la propria maison de champagne perché non era soddisfatto della qualità degli altri 

champagne e voleva raggiungere l’eccellenza assoluta con il proprio. Uvaggio : Pinot Noir, Chardonnay, 

Pinot Meunier. La filosofia consiste nella selezione di uve a partire dai singoli appezzamenti, ognuno dei 

quali esprime caratteristiche e sfumature personali ed uniche. Non segue una gerarchia al momento della 

selezione, nè predilige un vitigno rispetto ad un altro. Ciò che interessa è il carattere, il contrasto risultante 

dall’accostamento di uve provenienti da appezzamenti diversi. Caratteristica unica della Maison, ogni 

Millesimato Krug viene creato per essere diverso, per rivelare l’espressione di una particolare annata. Per 

narrare questa storia, Krug ha assemblato vini particolarmente espressivi, tutti di un’unica annata, esaltati 

da una permanenza di oltre dieci anni nelle cantine. Krug Vintage è la storia di un anno vista da Krug. Ci sono 

tante storie quanti sono i Millesimati Krug. / 250 euro

CHAMPAGNE BRUT DOM PÉRIGNON

Lo Champagne Dom Perignon viene prodotto esclusivamente nelle annate migliori dallo Chef de Cave Richard 

Geoffroy che dal 1990 ricopre questo prestigioso ed impegnativo ruolo per la Maison. I vigneti si trovano nella 

zona dello Champagne tra Reims ed Épernay (FRANCIA). Uve utilizzate: Chardonnay 55%, Pinot Nero 45%. 

La vendemmia avviene con accurata selezione dei grappoli migliori dei migliori crus. I mosti vengono posti a 

fermentare in parte in serbatoi di acciaio inox termocondizionati e in parte in barriques di rovere. Al termine 

della prima fermentazione alcolica viene eseguito l’assemblaggio, operato esclusivamente con vini della 

medesima annata, ed il vino viene quindi collocato in bottiglia con lieviti selezionati dove completa la seconda 

fermentazione “. Affinamento: 7 anni in bottiglia sui lieviti. Colore giallo paglierino chiaro ed un perlage fine e 

abbastanza persistente. Al naso è intenso, complesso, fine ed elegante, con note floreali fiori essiccati, mimosa 

e tiglio; frutta a polpa gialla matura e candita, pesca, mela, banana, scorza di limone e frutta secca tostata; 

sentore di noce moscata, vaniglia e crosta di pane. / 220 euro

LAURENT PERRIER ROSÉ

La forma a stemma della sua bottiglia risale all’epoca di Enrico IV. È uno dei rari champagne rosé ottenuti da 

una macerazione - di circa tre giorni - delle bucce di uve pinot noir sul mosto. Straordinaria vinosità e piacevoli 

caratteristiche fruttate. Profumo fresco. Ampia gamma di piccoli frutti rossi: fragola, ribes, lampone, ciliegia 

nera. Vino morbido e rotondo. / 120 euro



BIRRA DEL CONTE

stile: blanche, alta fermentazione

colore: paglierino pallido

grado alcolico: 5%

Birra dal soffice gusto di frumento crudo dal caratteristico aroma speziato e fruttato come chiodo di garofano e 

banana. Delicata e beverina è molto gradita dal genere femminile e non solo.

MR. FRANKLIN

stile: apa, alta fermentazione

colore: giallo intenso

grado alcolico: 6.2%

Ispirandoci all’America abbiamo fatto le cose in grande: quasi 15 kg di luppoli americani per meno di 1000 litri 

di birra garantiscono un’ esaltante esperienza gustativa. Corpo medio abbinato ad amaro esotico con sentori di 

citrico ed ananas. Consigliata a chi vuole premiare i propri sensi.

MONKEY PLANET 

stile: ipa, alta fermentazione

colore: ramato Scuro

grado alcolico: 7%

Ideata per necessità di conservazione dai commercianti che solcavano gli oceani, questa ipa è la più alcolica del 

gruppo. Grande corpo con innumerevoli sfumature, abbondanti luppolate ed un aroma unico come tradizione 

vuole. Monkey planet... la birra che ti scimmia.

birre artigianali



TÈ NERO IN FOGLIA DARJEELING TGFOP - Tippy Golden Orange Pekoe

Indiano conosciuto come lo “champagne” dei tè: cresce ad alta quota nella omonima regione ai piedi dei contrafforti 
himalayani. Da raccolta fine, 1 gemma e due foglie, il tè Darjeeling è un prodotto IGP, Indicazione Geografica Protetta 
e si definiscono tè Darjeeling solo quei prodotti che corrispondono a precisi criteri.

aromi e profumi: legno, spezie
colore: ambra scuro
sapore: deciso, leggermente astringente, note di moscatello e spezie

TÈ VERDE IN FOGLIA - Loose Leaf Special Gunpowder

Il tè verde più bevuto al mondo, che unisce il gusto fresco e leggero alle proprietà salutari. il nome originario, perle di 
tè, rimanda all’aspetto delle foglie strettamente arrotolate.

aromi e profumi: erbaceo
colore: giallo intenso
sapore: deciso, pieno, amarognolo

TÈ NERO IN FOGLIA CEYLON OP 1

Tè a foglia intera finemente allungata proveniente dall’isola di Ceylon . Un tè classivo, molto amato anche in Italia.

aromi e profumi: legno,spezie
colore: rame intenso, brillante
sapore: pieno, morbido, tendente al dolce

MISCELA DI TÈ BIANCHI “WHITE SNOW”

(Pai Mutan, Sylvery yn zien) Petali di Rosa rossa, petali di calendula.

MISCELA DI TÈ NERO “DOLCE TENTAZIONE”

Pezzi di fragola, foglie di ribes, petali di rosa rossa.

MISCELA DI TÈ VERDE “COLAZIONE DA TIFFANY”

Boccioli di rosellina gialla, petali di malva e calendula e cristalli di zucchero candito giallo, colorato in modo naturale 
con infusi di erbe e somiglianti a topazi.

tè e infusi



Il tè è la seconda bevanda più bevuta al mondo dopo l’acqua. In nome del tè sono scoppiate guerre, sul suo 
commercio hanno prosperato uomini e imperi: ha ispirato letterati, poeti, filosofi e pittori... Milioni di persone 
nel mondo lo bevono, ma ancora pochi conoscono la pianta da cui proviene, le zone di coltivazione, i metodi 
principali di lavorazione. 

BENVENUTI NELL’AFFASCINANTE MONDO DEL TÈ.

Il tè proviene dalla lavorazione della Camellia Sinensis, pianta sempreverde della famiglia delle Camelliae, che 
cresce in tutto il mondo in climi tropicali e subtropicali. Se ne distinguono due varietà principali, la Sinensis e la 
Assamica e numerosi ibridi. Le piante di tè danno raccolti apprezzabili a partire dai 3 - 5 anni di età e vengono 
ripetutamente potate per contenerle all’altezza di 1,00 - 1,20 m, per creare la cosidetta “tavola di raccolta”. Le 
differenze tra i vari tipi di tè sono dovute al clima, alla altitudine, alla varietà impiegata, all’epoca del raccolto 
ma soprattutto alla lavorazione. Le migliori qualità di tè vengono fatte dalla raccolta del germoglio apicale e 
delle prime 1 o 2 foglioline. Tutte le fasi, dalla raccolta alla lavorazione del tè, possono essere fatte sia a mano 
che meccanicamente.

LE CATEGORIE DEL TÈ

TÈ VERDE, in cui l’ossidazione naturale delle foglie, viene inibita con il calore o il vapore, mantenendone il 
colore verde.

TÈ NERO, che subisce un processo di rollatura che accelera la ossidazione enzimatica, spezzando le 
membrane delle foglie e portandole a diventare di colore bruno.

TÈ OOLONG, semi ossidato, intermedio tra tè verde e tè nero, subisce la rottura dei soli margini foliari e un 
processo di ossidazione enzimatica parziale.

TÈ BIANCO, estremamente naturale e ricchissimo di polifenoli, ottenuto dal semplice avvizzimento e 
essiccazione dei germogli (Yin Zehn) o dei germogli e delle foglie (Pai Mu Tan).

TÈ PU ERH, che subisce un processo di lavorazione unico e una fermentazione microbica e non enzimatica che 
gli dà il gusto pieno e il profumo di sottobosco. Tale processo può essere naturale e protratto per lungo tempo 
oppure accellerato utilizzando tecniche particolari che portano in breve tempo al prodotto finito. I Pu Erh si 
presentano sia come tè in foglia che pressati in panetti, sfere, dischi.

TÈ SCENTED, miscelati più volte con fiori freschi- di gelsomino, di rosa, etc. in modo che il tè ne assorba il 
profumo.

TÈ AROMATIZZATI E MISCELE, composti da tè di varia provenienza, miscelati con fiori, frutta, spezie, 
scorze di agrumi e aromi. 

In Cina, il tè nero è conosciuto come tè rosso, il tè semi-fermentato come tè verde-blu, il tè post-fermentato 
come tè scuro.

La produzione mondiale di tè ha superato 4.100.000 tonnellate. I principali paesi produttori sono la Cina, che 
ha superato 1.400.000 tonnellate, l’India, il Kenya, lo Sri Lanka che insieme rappresentano il 75% circa della 
produzione mondiale. Sebbene coltivato principalmente in Asia fino a tutto il 1800, la domanda crescente ha 
fatto in modo che il tè si diffondesse in tutto il mondo con il risultato di avere oggi oltre 40 paesi produttori, tra 
cui Turchia, Vietnam, Indonesia, Giappone, Nepal, Corea, Malawi, Sud Africa, Mozambico, Brasile, Argentina.

ARTE DI PREPARARE IL TÈ

Il modo di preparare il tè, i materiali utilizzati e la forma degli oggetti cambiano da paese a paese e da 
occasione ad occasione. In Europa si dà la preferenza alla porcellana e la teiera e le tazze con il manico 
diventano un’icona; in Oriente e Medio Oriente si utilizzano anche il gres, la ceramica terra-porpora e la ghisa; 
le teiere si rimpiccioliscono; il bicchiere sostituisce le tazze; le tazze perdono il manico e servire il tè diventa 
un rito.


